Chapoutier

LES ARENES

NOTE GENERALI

Tipologia AOP Cornas

Zona produttiva Assemblaggio di diverse parcelle con esposizione sud e
sud-est: Reynards, Masard, Champelrose, Les Cotes.

Vitigno 100% Syrah

Composizione del suolo Suolo di granito decomposto noto localmente
come gore (area granitica).

Vinificazione Vinificazione in piccole vasche di cemento dopo diraspatura.
Fermentazione con lieviti indigeni e uso moderato di solfiti. Macerazione per
3-4 settimane.

Invecchiamento Affinato in botti da 600L, principalmente in piccole botti
(10% di legno nuovo) per 16-18 mesi.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Rosso intenso con riflessi violacei.

Profumo Al naso emergono aromi di frutti molto maturi, lamponi e
confetture di ribes nero.

Sapore More, spezie, marasca. Tannini fitti e serrati con una grande =
persistenza in bocca. Les C{}{{A?nes

o . . i APPELLATION CORNAS C
Abbinamenti Triglie in salsa tapenade. Tutte le carni in salse, carni marinate.

Selvaggina grossa con gelatina di mirtilli rossi.

Temperatura di servizio 15-17°C
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